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SVATEBNI DEN

SHKHLEVNA



PROZIJTE SVUJ VELKY DEN
V NETRADICNIM STYLU

V elegantnim designovém prostfedi podkrovni restaurace s romantickou terasou
Vam nabizime nevSedni atmosféru danou jedine¢nym propojenim historie
a soucasnosti.

Pfijdte si uzit gastronomicky zazitek zakonceny sladkou te¢kou v podobé
vyhlasenych dortl z dilny naSich cukrarfl. Zcela urcité podlehnete kouzlu nasi,

tak trochu jiné Sokolovny. Vas den proménime v nezapomenutelny zazitek.

NABIZIME VAM

« Vnitfni nebo venkovni svatebni obfad

- Kompletni dekorace

- Prvotfidni gastronomii — svatebni hostina, raut, ,Live cooking®, grilovani,
svatebni dorty, vysluzky a mnoho dalsiho

+ Profesionalni kosmetické a kadefnické sluzby

« Détsky koutek, program pro déti

- Vyuziti prostoru bez pronajmu

« VIP parkovani v arealu

ZAJISTIME PRO VAS
- Svatebniho koordinatora
« Obfad v Prihonickém zamku

- Ubytovani v partnerskych hotelech <4
« Kompletni kvétinovou vyzdobu i svatebni kytici
« Doprovodny program — DJ, moderator, &
barmanska show, live music, vystoupeni, S
. . » @\’; 3%
ohnostroj, fotokoutek a mnoho dalSich ,\Jt_/, A
« Sluzby kameramana a fotografa ’1_.\3',@ Yo

« Grafické vizualy — pozvanky, jmenovky, menu “‘f ‘
« Taxi sluzby a limousine servis



PROSTORY
PRO VASI SVATBU

Luxusni designové prostory, jako stvorené pro Vas
svatebni den, uspokoji i ty nejnaro¢néjsi — a pokud chcete
slavit v opravdu nevsednich, reprezentativnich prostorech,
které hostim vyrazi dech, neni lepsi volby, nez nas

Gourmet Club Grenier.

- Kapacita az 150 osob formou rautu
« PIné klimatizovana mistnost
« Moznost vyuziti venkovni terasy

d
« Ozvuceni vlastnim audio systémem
« Prostor s vlastnim socialnim zafizenim
« Zazemi [ 3
« Bezbariérovy pfistup @\y,_ s
« Parki NI )
arking \(7,\\'0,\‘
=\
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SALON PECE
O TELO

USetfete Cas a nechte svou svatebni vizaz na nasich vizazistkach a odbornicich
na krasu. Specializujeme se na pfipravu snoubenct i svatebcanu.

Nabizime kompletni vizazistické a kadefnické sluzby pro nevesty, zenichy i dalsi
svatebcany, a to jak pfed svatbou, tak v den konani svatby. Na zkousku Gc¢esu
a liceni je nutné se pfedem objednat.

.

Vizazistky pracuji se Svycarskou kosmetikou La prairie a dekorativni kosmetikou MAC.

.

Kadefnice pracuji se znackou Kérastase a L'Oréal Professionnel.

Doplnkoveé sluzby:
Manikura a pediktra OPI
Gel lak OPI

Modelaz neht(

V dany den uz se u nas jen nechate hyckat.




SVATEBNI
MENU

Své svatebni menu si mizete nechat sestavit z nasi
standardni nabidky nebo Vam radi pfipravime menu
na miru, které vyhovi Vasim pranim i finan¢nim
moznostem.

SVATEBNI POHOSTENI
,KROK ZA KROKEM"

<4
1. krok « Koktejl pfed obfadem 'y
2. krok « Slavnostni pfipitek po obfadu N
3. krok « Slavnostni obéd Voot
miobed Qlive
4. krok « Svatebni dort a kava 7 \,@’e
) o —\\f 3
5. krok « Slavnostni vecefe formou buffetu \\\\f‘

6. krok « Pllno¢ni pohosténi — vyprosténi




SLAVNOSTNI VECERE FORMOU BUFFETU

I. ZAKLADNI BUFFET
890 Ké / osoba

WELCOME SET
- Finger foods - 2 ks / osoba
- Zeleninové crudités s bylinkovo matovym dipem

PREDKRMY A SALATOVY BAR - 100 g
- Uzeny losos s bramborovo — citrobnovym krémem
- Vepfova panenka ,sous vide® s kaparovou remuladou
- Marinované papriky v bylinkach a cesneku se syrem feta
« Trhané listy salatu s mozzarellou, cherry rajéatky
a bylinkovym pestem
« Caesar salat s kufecim masem

HLAVNI POKRMY « 250 g
« Krlti medailonky v pafizském tésti¢ku

+ Hovezi nudlicky ,Stroganoff* s kysanou smetanou
« Filety norského lososa zauzené koufovou soli

+ Jasminova ryze s bylinkami

- Pecené brambory s cibuli a hrubozrnnym pepfem,

provonéné rozmarynem
« Pastynakové pyré
- Francouzska zelenina na masle

DEZERTY « 3 ks

- Cokoladova péna s visnémi v portském viné
+ Vanilkova Panna Cotta s maracujou

- Pistaciové cremé brulée

- Cerstvé krajené ovoce

« Pecivo, méslo



Il. MEZINARODNI BUFFET
1190K¢é / osoba

STUDENE PREDKRMY
2009/ osoba

« Grilovana zelenina s konfitovanym ¢esnekem a feta syrem

« PoSirovany losos v bilém vineé s quacamole krémem

 Chlazené gronské krevetky s citrbnovou majonézou a koriandrem
 Anglicky roastbeef s bylinkovou remuladou

SALATOVY BAR

- Cerstva krajena zelenina a mix listovych salatd s domacimi dresinky
- Recky salat se syrem Feta a olivami

« Pikantni cous cous salat s rukolou

- Téstovinovy salat s tunakem a suSenymi tomaty

CARVING — PECENA MASA KRAJENA PRED HOSTY
200g / osoba

+ Vepfovy bok na rozmarynu
« Kachnirolada s zemlovou nadivkou
+ Hovézi kyta z mladého byka

SLAVNOSTNI VECERE FORMOU BUFFETU

HLAVNI CHODY
200g/ osoba

« Plzensky qulas s karlovarskymi knedliky
- Kufeci nudlicky v thajské marinade s jasminovou ryzi
« Prazska Sunka od kosti s tradi¢nimi doplnky

SHOWKITCHEN CLUB ,GRENIER®
- Priprava téstovin a italskych risott pfed zraky hostu

DEZERTY
5 ks / osoba

+ Vlybér evropskych syrd

- Selekce ¢okoladovych a ovocnych minidezertd
- Mascarpone krém s Cerstvymi jahodami

« Tradiéni ¢esky kola¢

- Krajené ovoce

PECIVO, MASLO



SLAVNOSTNI VECERE FORMOU BUFFETU

I1l. GRILOVANi V SOKOLOVNE
od 25 osob
290 K¢ / osoba

SALATOVY BAR, OMACKY, PRILOHY A DOPLNKY - 200 g/ osoba

- Recky salat se syrem Feta a olivami

- Cerstva krajena zelenina a mix listovych salatti s domacimi dresinky
« Grilovana zelenina s konfitovanym ¢esnekem a kozim syrem

« Bylinkova remulada, barbecue omacka

« Pec¢ené brambory s cibuli a rozmarynem

« Kukufice v karamelovém masle

- Pecivo
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SHOW KITCHEN, GRILOVANI, (e
DEGUSTACE, BAR, VINOTEKA,  \Higtie

[ 14 &

SOMELIERSKE SLUZBY e TG

Pfipravte se na jedinecny gastronomicky zazitek, ktery nabidne tym

Séfkuchare Pfemysla DouSi. Chcete vyzkouSet ,live cooking®
v oteviené kuchyni? V designovych a skveéle vybavenych prostorech
Gourmet Clubu Grenier mate jedine¢nou moznost!

Jisté Vas potésii siroka nabidka kvalitnich vin z nasi vinotéky, sluzby
someliéra, degustace vin, whisky ¢i doutnikd, coz nepochybné potési
® zejména panskou spolecnost. Podle Vaseho pfani Vam také pfipravime
é

celou fadu zajimavych aktivit a bohaty, nevSedni doprovodny program.
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SVATEBNI
DORTY

Viytvory nasi cukrarky uspokoji i ten nejmlsnéjsi
jazycCek. Pfipravime pro Vas dort snu, ktery potési
Vase oko i chutové poharky. At uz mate jasnou
predstavu nebo stale hledate inspiraci, u nas jste

na spravném misté. Dort Vam pfipravime v libovolném
tvaru se Sirokou Skalou pfichuti. PotéSte VaSe hosty
také krasnym a lahodnym CANDYSHOPEM.




Hledate dokonalé misto pro Vas svatebni den?

Chcete zajistit hladky prabéh Vasi svatby

a pomoci s jeji organizaci a realizaci?

Kontaktujte nas, radi zodpovime veskeré

Vase dotazy.

KONTAKT

TOMAS LAVICKY
event manager

Sokolovna Prahonice
Ricanska 118

252 43 Prihonice

+420 725 461 372
tomas.lavicky@imoba.cz

www.sokolovnapruhonice.cz

OTEVRENO:
PO -PA 7.00 -22.00
SO -NE 8.00-22.00




