Svatebni obédové menu varianta 1.
Predkrm:
Sunkovd terinka s kienem podiavand s brusinkovym chutney a drevorubeckou bagetkou.
Polévka:
silny bovézi vyvar s domdcimi jatrovymi knedlicky a zeleninou julienne.
Hlavni chod-
hoveézi pecené se svickovou omackou a karlovarskym knedlikem.
Dezert:

Jablecny stridl s viasskymi orechy prelity vanilkovou polevou.

Svatebni obédové menu varianta 2.
Predkrm:
domdci jatrovd pastika s pomerancovym chutney a drevorubeckou bagetkou.
Polévka:
zeleninovy vyvar s domdacimi nudlemi a sezonni zeleninou.
Hlavni chod-

konfitované kachni stebno glazirované medem a koriakem podivané na cerveném zeli s jablkem a skorici a
Jemnym bramborovym knedlikem.

Dezert:

Zelé z lesnich plodii s vanilkovou polevou.



Svatebni obédové menu varianta 3.

Predkrm:
bruschetta s rajcatovym ragi a parmazdanovymi boblinami.
Polévka:
francouzska krémova cibulacka s krutony.
Hlavni chod:
kureci steak ve slaninovém kabdtku s bramborovomrkvovym pyré a svestkovou omdckou.
Dezert:

kokosova panna cotta s karamelovym krémem.

Svatebni obédové menu, varianta 4 vegetaridnskd.
Predkbrm:

rukolovy salat s opecenym kozim syrem v medovomandlové kruste.
Polévka:
rajcatova polévka s lanyZovym olejem a zakysanou smetanou.
Hlavni chod:
gnocchi ParisArt se zeleninou a horcicnosmetanovou omdckou a estragonem.
Dezert:

dle zvolené varianty ostatnich menu.
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Odpoledni raut formou svédskébo stolu:
anglicky roastbeef 308

matjes filet s jogurtovobylinkovym dipem 30g
téstovinovy salat s rukolovym pestem, susenymi rajcaty a piniovymi orisky Sog
masovd fas se zeleninou 70g
studené masové kulicky marinované v ajvaru s rukolovym pestem 100g
mix kurecich a veprovych minirizeckii 70g
salat caprese 708
variace francouzskych a ceskych syri 7og
westfalsky chlebicek pumpernickel s Zervé, cervenou repou a krenem 40g
salatovy bar a pecivo:
rukola, polnicek a michany listovy salat 6og

rajcata, okurky, paprika, cibule cervend a bila, naklidané okurky, balkansky syr, opecené krutonky,
viniagrette dresing, jogurtovobylinkovy 130g

chléb, bagetky, maslo, bylinkové maslo
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Vecerni grilovdni a pomalé peceni:

trbané veprové raminko Carolina 100g
bavorské klobasky 75g
marinovand kureci kridélka 160g
masirovand veprova Zebra 90g
brambora pecend v alobalu 90g
hermelin sog

salatovy bar a pecivo ke grilu: bylinkovo-cesnekovy aioli dip, dva druby horcice, rajcatova chilli salsa,
smetanovy kren, michany listovy salit, berani roby, cibule, feferonky, chléb, bagety, bulky

piilnocni obcerstveni:

variace francouzskych, spanélskych, italskych a ceskych salamii

Cena obédového menu je 390 K¢ za dospélou osobu. Déti od 6 do 12 let dictujeme za 290 K¢ a déti do 5 let

pak 190 K¢ U déti do 3 let Ize objednat pouze polévku za 55 K.
Cena dezertu je 60 K¢ za osobu. Tuto polozku je mozné vynechat.

Obeéd podavime dle Vaseho prani v casovém rozmezi od 12:00 do 14:30.
Pro vsechny bosty kromé vegetarianii Ize objednat pouze jednu z variant menu.
Cena odpolednibo rautu je 450 K¢ a servirujeme bho od 17:00 do 19:00.
Cena vecerniho grilovani je 450 K¢ a kond se v dobé od 20:00 do 22:30.

Minimalni cistka za dospélou osobu je 840 K.



Celodenni raut:

Polévka 250ml:
(vybér dvou ze tr7)
francouzska krémovi cibulacka s krutony
bramborovy krém

hoveézi vyvar se zeleninou julienne a jatrovymi knedlicky

Predkrm 130g:
rukolovy salat s cherry rajcatky a parmezinovymi boblinami
spizy se cherry rajcatky, mozarellou a rukolovym pestem

antipasti Zampiony, cuketa, rajcata, mrkev, lilek)

Fingerfood a canapés 3ks:
Westfalsky chlebicek pumpernickel s roquefortovobruskovym krémem
kureci $piz v burdkovozdzvorové chilli salse sypané cernym sezamem

canapé parmskd sunka a Zlutym melounem



Hlavni chod 330g:

kureci mini steaky v pomerancovorozmarynové omdcce
veprovd pecené ve slaninovém kabatku plnéna kyselym zelim s bylinkovopivni omdickou

pstrub lososovity na spendtovém ligku s citronovosmetanovou omdackou

Priloby 330g:
grenaille s rozmarynovym mdslem
mix divoké a basmati ryze s bylinkami

Jjarni zelenina na masle

Dezert:
tiramisu 60g

syrovd misa s broznovym vinem Sog

Prilnocni obcerstveni:
variace svetovych salamii

misa z tropického ovoce

Cena celodennibo rautu za dospélou osobu je 900 Kc. Déti od 6 do 12 let dictujeme za 650 K¢ a déti do s let
pak 450 K¢ U déti do 3 let Ize objednat pouze polévku za 55 Kc.

Raut servirujeme po cely den od 12:00 do 20:00.



